
世界に挑戦する有田焼

年 月、世界の食の最先端 で を代表するスターシェフ デイビッド・ブー

レイ、マンダリンオリエンタル でエグゼクティブシェフを務めた 、日本

最大の料理専門学校である辻調理専門学校と最先端の有田焼を使ったコラボディナー開催

した 。

その、 が、 年 月、日本でも福岡の地にて、 での

コラボディナーのシェフの 人、 シェフをお呼びし のディナーを再現。

佐賀牛を初めとする佐賀県産の食材とお酒を使った本場 のヌーベル・キュイニーズ（創

作的かつ現代的な料理）を の最先端の有田焼の器に盛り付け

ます。世界の食の最先端をお楽しみ下さい。

日時 平成２２年６月１８日（金曜日）

受付 午後６時３０分 開宴 午後７時～９時

会費 ２０、０００円

会場 ヒルトン福岡シーホーク 一階 ナビス

〒 福岡県福岡市中央区地行浜２－２－３

電話（０９２）８４４－８１１１

定員 １００名

申込書 有田製窯株式会社行 （ 番号 ０９５５－４２－３０７０）ご記入

の上、そのまま 下さい

お名前・会社名

人数

住所

電話番号

ARITA PORCELAIN LAB

IRON NORI × ARITA PORCELAIN LAB × SAGA

IRON NORI

2010 2 NY NY

NY IRON NORI

ARITA PORCELAIN LAB

ARITA PORCELAIN LAB 2010 6 NY

1 IRON NORI NY

NY

ARITA PORCELAIN LAB

810-0065

FAX FAX

FAX
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